
  

Ausschreibung  2026  

 

Beteiligung am Japanisch -Deutsche n Food  Court  

im Rahmen des #OpenMonday im Japanisch -Deutschen Zentrum Berlin  (JDZB)  

 

Im Rahmen unserer Veranstaltungsreihe #OpenMonday  organisieren wir regelmäßig  einen Food Court , der 

kulinarische Vielfalt auf kompaktem Raum erlebbar macht. Ziel ist es, japanische und deutsche Küche in 

moderner, unkomplizierter Form zusammenzubringen. Hierfür suchen wir Food -Spezialist:innen, 

Gastronom:innen und Unternehmer:innen, die mit einem ei genen Stand Teil dieses Formats werden 

möchten.  

 

Termine 2026  

(jeweils von 17.00 bis 20.30 Uhr) 

 

• Montag, 1. Juni  

• Montag, 7. September  

• Montag, 7. Dezember  

 

Die Frist zur Einreichung einer Interessenbekundung endet jeweils einen Monat vor dem jeweiligen 

Veranstaltungstermin . 

 

Veranstaltung & Publikum  

• Besucherzahl:  bis zu ca. 200 Gäste pro Veranstaltung  

• Format:  niedrigschwelliges Veranstaltungsformat mit wechselnden Themenschwerpunkten  

• Publikum:  kultur- und genussinteressierte Gäste unterschiedlichen Alters, insbesondere mit 

Interesse an Japan sowie Besucher:innen aus Japan  

• Verkauf:  Direktverkauf an das Veranstaltungspublikum  

 

Konzept & Auswahlkriterien  

Der Food Court legt den Fokus auf Snack -, Street -Food - und Getränke -Angebote , die sich für den schnellen 

Verzehr eignen.  

Bevorzugt werden:  

• japanische Snacks  oder Getränke  (z. B. Onigiri, Obentō, Bent ō-Variationen, Süßspeisen) , 

• deutsche Kleinigkeiten  (z. B. herzhafte Snacks, Brot - und Teigwaren, Fingerfood) ,  

• zeitgemäße Interpretationen  traditioneller Gerichte  oder Getränke. 

  



  

Die Auswahl erfolgt anhand folgender Kriterien:  

• Beitrag zur Vielfalt  des Gesamtangebots,  

• Kreativität ,  

• praktische Umsetzbarkeit  im Veranstaltungsrahmen.  

 

Rahmenbedingungen & Infrastruktur  

• Standgebühr : 50 Euro zzgl. Umsatzsteuer pro Veranstaltung , 

• Standfläche:  1 Tisch (B × T × H: 180 × 70 × 70 cm) sowie 2 Stühle, 

• Techni k: Stromanschlüsse nach Bedarf verfügbar, 

• Geschirr  und Spülmöglichke iten: Spülmöglichkeiten und Trinkwasser sind vorhanden. Nutzung 

weiterer Elemente der Gastroküche und des Geschirrs ggf. gegen Aufpreis möglich . 

• Organisation:  Anbieter:innen sind für Personal, Ausstattung und Verkauf selbst  verantwortlich . 

• Kapazität:  maximal 6 Anbieter:innen pro Veranstaltung . 

 

Mehrwert für Teilnehmende  

• Sichtbarkeit  in einem hochwertigen deutsch -japanischen Veranstaltungskontext  

• Möglichkeit, Produkte, Konzepte oder neue Ideen zu präsentieren und zu testen  

• Möglichkeiten zum Netzwerken  und direkter Zugang zu potenziellen  Kund:innen  

 

Kontakt  

Interessierte Anbieter:innen werden gebeten, folgende Informationen einzureichen:  

 

• Kurzbeschreibung  des Konzepts und Angebots , 

o mit Informationen zum Preisniveau/Kostenstruktur (z. B. geplante Verkaufspreise) , 

o Referenzen oder Bildmaterial (optional) ,  

o Angaben zu technischen Anforderungen (z. B. Strombedarf) ,  

• Nachweise gemäß lebensmittelrechtlicher Vorgaben (z. B. Belehrung nach Infektionsschutzgesetz / 

„Rote Karte“), ggf. Versicherungsnachweise . 

 

Interessensbekundungen bitte per E-Mail an openmonday@jdzb.de . 

 

Weitere Informationen zum Ablauf sowie zu organisatorischen Details erhalten Sie im Anschluss.  

 

Wir freuen uns auf Sie! 

Ihr Team des Japanisch -Deutschen Zentrum s Berlin  

mailto:openmonday@jdzb.de

